
Château Les Tours des Verdots
AOP Bergerac Sec 2021
Appellation : AOP Bergerac 
Couleur : Blanc
Cépages : Sauvignon Blanc et Gris, Sémillon et
Muscadelle 
Alcool : 14,5°
Contenance : 75 cl

UNE HISTOIRE

Cette gamme, créée dans les années 90, est d'une grande
élégance et vous accompagnera dans vos beaux moments de
convivialité. Elle est composée de vins, élevés en partie en
barriques, à savourer dès aujourd’hui et à garder quelques
années que ce soit pour le rouge, le blanc sec ou le Monbazillac.
Cette gamme est le juste équilibre entre la finesse et la
puissance.

Ce vin est élaboré à partir d'un assemblage de quatre cépages :
61% Sauvignon Blanc, 13% Sauvignon Gris, 17% Sémillon et 9%
Muscadelle issus d’une récolte manuelle où le raisin est récolté
à parfaite maturité. 

NOTE DE DEGUSTATION 

Une robe brillante et limpide d’un or pâle. Un nez gourmand
avec une belle expression aromatique aux notes de fruits à chair
blanche (pêche) et d’agrumes. 
Une bouche expressive où le Sauvignon apporte fraîcheur et
élégance. La Muscadelle et le Sémillon apportent  rondeur,
équilibre et complexité aromatique.

Que vous soyez novices, amateurs ou épicuriens, il a tout pour
vous plaire !

ACCORDS METS ET VINS

Ce vin blanc sec saura sublimer une belle pièce de veau, des
pâtes italiennes aux fruits de mer ou des fromages à pâte dure
(abondance, comté…).

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.


